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YUVARLAMA

150 gr. Kuzu but

75 gr. Piring

1 ad. Sodan (rendelenmis)

1 cay kasigi tuz ve karabiber
500 gr. Pirzola kusbagi et
75 gr. Nohut

1 adet yumurta

Tuz, nane, tereyagdi, yogurt.

Nohut 8 saat suda bekletilir. Kugbagi et ile nohut beraber haslanip, pisirilir. Kuzu budu kiyma makinesinde
kiyilip, sogdan, piring, tuz, karabiber katarak tekrar kiyilir. Hazirlanan kiyma ufak ufak yuvarlanip, sicak suya atilir.
Daha sonra suyu suizUlUp, taneleri kusbasili nohutsa ilave edilir. Diger taraftan tereyagi eritilip nane ile birlikte
kaynayan malzemeye katilir. Yumurta ayr bir kapta yogurtla birlikte ¢irpilip, kaynayan yemege ilave edilir. Biraz
kaynatilip, hazir hale gelir.
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