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YUVALAMA CORBASI

1,5 su bardagi un

1 su bardag ince bulgur

1 yumurta

Ik su

Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

500 gr. kugbasgi et

1 su bardag haslanmig nohut
1 kasik domates salcasi

1 kasik biber salcasi

1 cay bardadi sumak eksisi
2 tath kasigi reyhan

2 bas sogan

Kusbagi etler az su ile pisirilir. Un, bulgur, yumurta, tuz, karabiber ve kirmizibiber biiylkge bir kapta yavas yavas
su eklenerek yogrulur. Yogrulan karisim 10 dakika dinlendirilir. Dinlenen karigsimdan findik buyUkligunde
parcalar avug igine alinarak yuvarlanir ve yuvarlanan karisim kii¢iik misketler haline getirilir. Misket haline
getirilen karisim genis bir tepsiye alinir, ara ara tepsi sallanarak ve Uzerlerine un serpilerek birbirlerine
yapismalari engellenir. Tencerede kiiglk dogranan kuru soganlar pembeleginceye kadar kavrulur. Kavrulan
soganlara, salga eklenerek biraz daha kavrulduktan sonra Gzerine haglanmis kugbasi etler eklenir. Karigim
kavrulmaya devam edilir. Etler sogan ve salca iyice birbiri ile 6zdeslesince Uzerine su ilave edilir. Karigim
kaynayana kadar beklenir. Kaynayan karigima 6nce nohutlar, sonra hamurlar atilir. Orta ategte bir stire daha
kaynamaya birakilir. Hamurlar pisince atesten alinir. Uzerine reyhan serpilip servis edilir.
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