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YUVALAMA CORBASI

Bir cay bardagi ince koftelik bulgur ile 1 ¢cay bardag 6gutilmus pirinci hafifce islatin. 200 gram yagsiz kuzu eti
ve tuz ile yogurun. Misket biyUkliginde elinizle yuvarlayin, iri boy nohutu haglayin. Etleri de karanfil ve targinli
suda haslayin. Etleri daha sonra kiip seker seklinde kesin. Tar¢inli ve karanfilli suyun Ggte birini alip, geriye

gram stizme yogurt, rendelenmig kes peyniri 1 yumurta sarisi ve 2 ¢orba kagigi unu sivi hale getirdikten sonra
corbaya ekleyin. Bir tavada 1-2 kasik tereyagini eritin. Uzerine kuru nane atin. Yanma derecesine gelmis
tereyaginda nane iyice pistiginde bunu da ¢orbanin tizerine ddkin ve servis edin.
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