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YUVALAK

500 Gram Cekilmis Géce

2 Adet Orta Boy Sogan

1 Su Bardagi Un

Yeterince Nane, Pulbiber, Karabiber, Tuz
1 Yemek Kasigi Salga

2 Yemek Kagi§i Tereyagi

Cekilmis gbce, 1 su bardagi su ile islatilarak yarim saat bekletilir. Sonra i¢ine soganlar rendelenir, baharatlar
ilave edilir, yogurulmaya baslanir. Yogdururken igine azar azar un ilave edilir. Iplik iplik gérinim olana kadar
yogurulur. Misket blyukliginde pargalar kopartilarak yuvarlanir. Tencereye tereyagdi ve salga konularak yakilir,
Uzerine soguk su ilave edilir. Tuz atilir, kaynayinca yuvalaklar igine birakilir. Orta ateste 20 dakika pigirilir.
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