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YUVALAK CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Corba Kasigi salca

1 Bardak ince bulgur

1 Bardak dévilmus asurelik bugday
1 Tath Kasigi nane

1 Adetsogan _

1,5 Bardak YOGURT

3 Dis sarmisak

ince bulgurun (izerini gececek kadar sicak su dékip Ustiinii kapatin Bulgur sisince tizerine 6gitiimiis bugday!
naneyi, tuz ve baharatlari ekleyip yuvarlanabilecek kivama gelene dek yogurun, Elinizi su ile i1slatip findik
bilyUkliginde yuvarlayin Diger taraftanda kiyilmig soganlari sivi yagda kavurduktan sonra salga ekleyip Uzerine
sicak su dokun Yuvarladiginiz bulgurlar sicak suya yavascga dokun.( istege bagl 1 cay bardagi haslanmig nohut
konabilir) ve kisik ateste karigtirmadan pisirip sarimsakli yogurt ile servis yapin.
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