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YUVALACA

750 g Kiyma

1 Su Bardag! Piring

2 Adet Yumurta
Istege Bagh Tuz
Istege Bagli Karabiber

Kiymayi, pirinci, bir yumurtanin akini, tuzu ve karabiberi bir kapta yogurup kéfte seklini verelim. Kofteleri 6nce
yumurtaya sonra una batirip kizartalim ve servise hazir hale getirelim. Yemegimiz hazir.
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