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YUREKLI TAZE FASULYE

1 kg taze fasulye

300 gr tavuk yiregi

2 bas orta boy sogan

1 ¢corba kasigi tereyag
3 ¢corba kasiJi siviyag

4 adet orta boy domates
1 tath kasidi tuz

Tavuk yirekleri 2 ya da 3 pargaya kesilir. Soganlar ince kiyilir. Tencereye tereyadi ve siviyag birakilir. Orta
atese yerlestirilir. Sogan ve tuz eklenir, pembelesene kadar kavrulur. Ydrekler katilir, suyunu birakana
kadarpigirilir. Kiip kiip dogranmis domatesler ilave edilir. Domatesler sekillerini kaybedene kadar pigirilir.
Fasulyelerin iki ucu alinir, varsa kilgiklari siyrilir. BiytklUklerine gére bir kag parcaya bélindir ve yayvan bir
tencereye birakilir. Uzerine ylrekli karigsim birakilir. Kapak kapatilir, yaklagik 45 dakika pisirilir.
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