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YUREK SOTE

https://yemek.name

4 adet koyun yaregi

2 adet domates

2 adet biber

1 adet sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
Siviyad

Tuz

Karabiber

1. Ince dogranan sogan, kiip kiip dogranan biberler ve salga kizgin yagda seffaflasana kadar kavrulur.
2. Kugbagi dogranan ylrekler ilave edilip 1-2 dakika sotelenir.

3. Uzerine ufak parcalar halinde dogranmis domates, tuz ve karabiber eklenir.

4. AJzi kapali sekilde domatesler yumusayincaya kadar 6-7 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:128561 « adi:Yurek Sote  gdnderen:Saadet « indirme tarihi:25.04.2024 - 14:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yurek-sote-vt4095
https://yemek.name
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/yurek-sote-128561.jpg
http://www.tcpdf.org

