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YUNAN USULU SiS

750 gr kuzu eti

4 domates

1 kutu konserve fasulye pilakisi
2 blylk sogan

tuz

karabiber

kekik

margarin

Uygun parcalar halinde et kesilir. Uzerine kekik, tuz, karabiber serpilir. Biitlin sogan ilave edilerek yagda alti
saat dinlendirilir. Arada bir de karistirilir. Hazirlanilan sigler 1 parcga et, 1/4 sogan, 1 domates, 1 parca et, 1/4
sogan ve et olarak gegirilir.

Tuz ve karabiber doklir, ates tsttine koyulur. Pisme esnasinda arada bir de tizerine yag sirdulir. Servis
tabagina hazir plaki bosaltilir. Uzerine de sigler konularak servis yapilir.
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