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YUNAN USULU PILIC TAVA

4 kisilik

750 g minik patates,

500 a minik arpacik sogani,
3 limon,

1 cay bardagdi zeytinyagi,
tuz,

karabiber,

2 tath kasigi kekik,

200'er g agiriginda 4 pili¢ but,
1 limon,

1 bag fesleg@en.

Patatesleri ve soganlari ayiklayarak yikayin. Limonlari sikin, limon suyunu bir kapta toplayin, ayni miktar
zeytinyagi ile kanstinin. Tuz, biber ve kekik ilave edin. Butlara bu karisimdan biraz srin. BlyUk bir tavanin icine
biraz limon suyu dékin.

Patatesleri, soganlari ve butlari koyun, kalan zeytinyagl limonu dokuan.

Oteki limonu sicak su ile yikayarak kurulayin.

Dilimlere kesin ve yemege katin. Firini 200 derecede (gazl firin 3) isitin, tavayi strtin ve yemegi 1 saat sire ile
firnda pisirin. Feslegeni ayiklayarak kiyin ve yemegin Ustline serpistirin. Zeytin, beyaz peynir kipleri ve biber
tursusu ile servis yapin.
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