é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YUNAN USULU KOZLENMIS BIBER

https://www.cumhuriyet.com.tr

3-4 adet kirmizi kapya biber

2 yemek kagsidi sizma zeytinyagi

1 dis sarimsak (ince dogranmig)

1 tath kasidi limon suyu veya Gz0m sirkesi

Bir tutam tuz

Istege gore: Feslegen veya maydanoz yapraklari (siislemek igin)
Uzerine serpmek icin beyaz peynir veya feta peyniri

Kirmizi kapya biberleri ocakta, 1izgarada veya firinda kézleyin. Kézlenmis biberleri kabuklari kolayca
soyulabilecek kadar bekleyin ve ardindan kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini temizleyin.

Kézlenmig biberleri ince ince dilimleyin veya kiglk kareler seklinde dograyin.

Kiguk bir kasede zeytinyadl, limon suyu veya Uzim sirkesi, dogranmis sarimsak ve tuzu karistirarak sosunuzu
hazirlayin. .

Kdzlenmis biberleri sosla bulusturun ve karisgtirin. Istege gore Uzerine beyaz peynir veya feta peyniri ufalayarak
ekleyin. )

Karigimi servis tabagina alin. Uzerine ince dogranmig maydanoz veya feslegen yapraklari ile susleyebilirsiniz.

Not: Kézlenmig biberinizi birka¢ saat buzdolabinda dinlendirirseniz, lezzetler daha iyi harmanlanacaktir.
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