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YUNAN USULU EZME

3 dilim bayat ekmegin igi

Kibrit kutusu blyUkliginde balik yumurtasi
1 adet limonun suyu

1 su bardagi zeytinyagi

2 adet orta boy havug

1 demet dereotu

1 cay kasig tuz

1 cay kagigi karabiber

Uzerini stslemek igin:

8-10 adet siyah zeytin

Bir mutfak robotunun igine bayat ekmek, limon suyu, balik yumurtasi ve zeytinyagini koyarak iyice ezilene kadar
gekin. .

Derin bir kasenin igine ¢ok ince rendelenmis havug ile kiylmis dereotunu yerlestirin. Uzerine robotta ¢ekilmis
pureyi ekleyip iyice karigtirin. ;

Orta boy bir servis tabadina bu mezeyi kagikla diizelterek yerlestirin. Uzerine zeytinleri dizip, servise sunmadan
Once 1-2 yemek kagigi kadar zeytinyagini gezdirin.
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