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YUNAN USULU DOMATESLI PizzA

1 Su bardagi ilk su

1 yemek kasigi toz seker
50 gram margarin
Yarim paket yasmaya
3-3,5 su bardagi un
Tuz

Uzeri igin;

3-4 dal taze sogan

3 adet domates
Karabiber

Kekik

Taze kekik

Tuz

30 gram margarin

Ik suda mayay! ve sekeri eritin, margarini ilave edin. Unu ve tuzu ekleyerek hamuru yogurmaya baglayin.
Yumusak bir hamur elde edene kadar un ekleyin ve 6zlesene kadar yogurun. Hamurun kati olmamasi gerekiyor.
Hazirladi§iniz hamuru yagladidiniz firin tepsisine yayin ve mayalanmasi igin Gizerini 6rtip ilik bir ortamda
bekletin. Ben firinin yogurt yapma ayarinda mayalanmaya birakiyorum ¢ok kisa strede hamur puf puf kabarip
mayalaniyor.

Hamurun tzerine bir firga yardimiyla eritilmig yag strtin. Dogranmig yesil soganlari serpistirin. Domatesleri
dilimleyin ve yerlestirin. Uzerine karabiber, kekik ve tuz dokip dnceden isinmig 200 dereceli firnda kizarana
kadar pigirin.

Finndan aldiktan sonra taze kekikle susleyip servis edin.
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