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YUNAN SALATASI

4 adet domates

2 adet salatalik

2 adet kuru sogan

3 adet yesil sivri biber
Yarim su bardagi siyah zeytin
200 gram beyaz peynir
1 yemek kagigi kapari
Sosu igin:

1 cay bardagi zeytinyad
1 adet limon suyu

2 yemek kagigi sirke

1 cay kasigi tuz

Domatesleri iri dilimler seklinde dograyin. Salataliklari soymadan yarim santimetre eninde yuvarlak yuvarlak
dilimleyin. Sogani soyduktan, yesil biberlerin de saplarini ayikladiktan sonra incecik halkalar halinde dograyin.
Dogranan tiim sebzeleri blyuk bir salata canaginin i¢inde toplayin. Uzerine tuz serpin. Zeytinleri ve kaparileri
ekleyin. En son malzeme olan beyaz peyniri ister bltiin olarak salatanin tepesine koyun ya da kusbagi formunda
dograyarak salata malzemesinin igine karigtirin.

Sos igin yagd, limon suyu, sirke ve tuzunu iyice ¢atalla ¢irpin ve salatanin Gizerine aktarin.
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