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YUNAN PILAVI

icindekiler

300 g uzun taneli piring

50 ml (1/2 gay bardagdi) zeytinyagi
1 adet dogranmis sogan

50 g (2 adet ) sosis

100 g dondurulmus bezelye

50 g (3 adet) kirmizi sivri biber
400 ml tavuk suyu

tuz ve karabiber

Pirinci akan suyun altinda iyice yikayin. Kirmizi biberi kiiglik pargalar halinde dograyin. Zeytinyagini, dogranmig
soganlari, pirinci ve ince dogranmig sosisleri pisiricinizin kabina yerlestirin. lyice karistirin. Bezelyelerle kirmizi
biberi ekleyin. Tuz ve karabiber koyun. Kapagini kapatarak ¢alistirin. Cihaz, 15 dakika pisirdikten sonra
otomatik olarak sicak tutma konumuna gececektir.
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