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YUMUSAK VE KABARIK KEK NASIL YAPILIR?

https://www.karaca.com

Yumusacik ve bulut gibi kabaran bir kek igin yapmaniz gereken ilk sey malzemelerin oda sicakliginda olmasini
saglamaktir. Ozellikle yumurtanin tazeligine ve kullanacaginiz sivi malzemelerin sicakliyina 6zen
gosterebilirsiniz. Elbette ki bunlar yumusak kek tarifi igin tek bagina yeterli degildir. Tam kivaminda bir kek icin
yumurta ve sekerin ¢ok iyi bir bicimde cirpilmasi gerekir. Bunun igin bilek guicu yeterli degildir. Yumurta ve
sekerin kdpuk kivamina gelebilmesi icin yiksek motor glictine sahip bir mikser kullanmaniz gerekir.

Karaca Mastermaid 1500W guctindeki performansi ile yumurta ve sekeri birkag dakika i¢cinde olmasi gereken
kivama getirir. Bu agsamadan sonra sirasi ile sivi malzemeleri ve eleyerek hazir hale getirdiginiz kuru
malzemeleri karigima eklemeniz yeterlidir.
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