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YUMUSAK TURTA

2,5 su bardagi un

250 gram tereyagi

1,5 su bardagi tozseker

150 gram rendelenmis hindistancevizi
1 paket kabartma tozu

3 adet yumurta

Yarim su bardagi st

50 gram esmer seker

2 su bardagi unu, kabartma tozunu ve 200 gram kiigUk kipler haline getirilmis tereyagini karigtirin.

Uzerine tozsekeri ve 100 gram rendelenmis hindistancevizi ile ¢irpilmis yumurtalar ekleyip, karistirin. Bu
karisima kasik kasik sut ekleyin.

Sutl katarken karisimin ¢ok civik olmamasina dikkat edin. 24 cm ¢apindaki bir kalibi yadlayip unlayin ve
hazirladidiniz karisimi bu kaliba bogaltin. Ayri bir kapta, 50 gram tereyagini ve esmer sekeri karistirarak tatlinin
Uzerine dokuln.

Kalan 50 gram, rendelenmis hindis-tancevizini Uzerine serperek 180 derece sicak firina verin.

1 saat 15 dakika sonra pisip pismedigini kontrol edin. Kaliptan ¢ikardiktan sonra sogutup, servis yapin.
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