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YUMUSAK POGACA

https://cook.com.tr

Tam Bugdday Unu 1 Kilogram
Sofra Tuzu 20 Gram

Toz Seker 75 Gram
Yumurta 3 Adet

Margarin 500 Gram

Yas Maya (gram) 100 Gram

Unu le@ene koy, tuz, seker, oda sicakliginda yumusatiimis margarini at, yumurtayi kir, mayay 1 ¢ay bardagi
suda ag, i¢ine at.

Sutle yogurmaya basla, kulak memesi yumusakligina geldiginde birak, 7.8 dk dinlendinlendir.

O arada 180 derecede firini isitmaya basla tepsilerin altlarini yagla.

Hamuru islemeye bagla ister peynirli ister ¢ikolatall yap tepsilere diz, sekillendirmeyi kendin tasarla, Ustiine
yumurta sur, 3.5 dk mayalansin hamur sonra firina sir pisir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 02.02.2024
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