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YUMUSACIK POGACA

Yarim su bardag@i sivi yag

1 yumurta

1 su bardag st

1 tath kasigi tuz

1. 5 tatl kasidi toz seker

4 su bardagi un (3. Bardaktan sonra kontrolli ekleyelim)
1,5 paket kabartma tozu

Igi igin:

1 kase ufaltilmis beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzeri igin:

1 yumurtanin sarisi

Gorekotu

Susam

Hamur yogurma kabina un hari¢ tim malzemeyi alin.

Ardindan azar azar unu kontrollU bir sekilde ekleyin.

Hamuru yodurduktan sonra Gzerini streg film ile kapatip 20 dakika dinlendirin.

Bu sirada i¢ harci igin maydanozlari yikayip saplarindan temizleyip ince ince kiyin.

Peyniri ufalayip maydanozla karigtirin.

Dinlenen hamurdan ceviz buyUkliginde bezeler koparip el ile agcalim, icine hargtan koyup yarim -ay seklinde
kapatin.

Kapattiginiz kisima ¢atalla bastirarak cizikler atin.

Yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirip Gzerine yumurta sarisi strtip susam ve ¢orek otu serpin.

190 derece firinda 25 dakika kadar pigirin.
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