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YUMUSAK POGACA

Yarim paket yas maya

1 cay bardag ilik st

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

1 tath kasidi tozseker

2 adet yumurta

4 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasidi dolusu tereyagi

llkdnce yogurma kabinin igine yag mayayi alaim.

Uzerine 1 cay bardagi Ilik su ilave ederek mayanin aktiflesmesini saglayalim.

1 cay bardag Ilik sut, 1 cay bardadi sivi yag ve yodurdu ilave edin.

1 tath kasidi tozseker de katip ¢irpma teliyle karigtiralim.

Daha sonra 2 yumurtanin birisinin sarisini bir kenara ayirarak karigimin i¢ine koyalim.
Unumuzu eklemeden dnce bu karigimim iyice karigtiralim.

Daha sonra unun bir kismini dékelim ve yoguralim.

Kalan unu da ddkerek ele yapismayan, yumusak bir hamur elde edelim.

1 yemek kasidi tereyadi ve 1 tatl kasidi tuz ilave ettikten sonra yogurmaya devam edelim.
Hamurun mayalanmasi i¢in 0zerini kapatip 30 dakika Ilik bir ortamda birakalim.
Mayalanmig hamurumuzdan bezeler kopartarak sekil verelim.

Arzu ederseniz igine peynir, kiyma vs. koyabilirsiniz.

Yagl kagit serilmis firin tepsisinde 160 derecede 30-35 dakika kadar pisirelim.
Pistikten sonra ilk sicakligi gegince servise hazirdir.
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