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YUMUSAK POGACA

1 su bardag ik sit

1 su bardagi ilik su

1 su bardagi sivi yag

4 yemek kasigi toz seker
1 paket yas maya

2 tatl kagigi tuz

1 adet yumurta

7 su bardagi kadar un
Dilediginiz bir i¢ malzemesi
Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Susam ya da ¢drekotu

Siit, su, seker ve mayayi yogurma kabina alin.

Maya eriyene kadar elinizle karigtirdiktan sonra sivi yagd, yumurta ve tuzu ekleyin.
Tdm malzemeyi ¢irpma teliyle homojen bir hale gelene kadar ¢irpin.

Unu da azar azar ilave ederek yumusak bir hamur elde edene dek yogurun.
Hamuru nemli bir értiiniin altinda 40 dakika kadar mayalandirin.

Dinlenen hamurdan kiguk pargalar koparip ortalarina dilediginiz malzemeyi koyun ve elinizle yuvarlayin.
Pogacalar yagladiginiz tepsiye yerlestirin ve bir stire de tepside mayalandirin.
Ardindan firgayla Ustlerine yumurta sarisi sirlin ve susam ya da ¢6rekotu serpin.
Firni 180 dereceye ayarlayip isitin.

Tepsiyi firina verin ve pogacalar kizarana kadar pisirin.

Finndan ¢ikarip biraz ilininca servis edin.
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