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YUMUSAK POGACA

https://www.sabah.com.tr

1 su barda@i oda isisinda ilik st

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi ilik su

1 paket yas maya

1 tath kasidi tuz

2 tatl kagig seker

2 adet yumurta (Birisinin sarisi Gzeri icin kullanilacak)

Hazirladiginiz bog bir kaba bir paket mayanizi ufalayaniz ve Gizerine bir su bardagi suyu ilave edin. Daha sonra
iki tath kagigi toz seker dokerek karistiriniz. lyice karigtirdiktan sonra bir tath kasigi tuz, iki adet yumurtadan bir
tanesini, bir su bardagi sivi yagi ve diger malzemeleri kabin igerisine bosaltarak karigtirip yavas yavas un ilave
ediniz. Toplamda 5.5 su bardadi ya da 6 su bardagi un ilave ediniz.

Hamur haline geldikten sonra 1 saat kadar mayalanmaya birakiniz. Mayalandiktan sonra pogaga yapimina
baslayabilirsiniz. Pogagalar hazirlarken ellerinizi yaglamay! unutmayiniz. Pogaganin arasinda istediginiz bir
peyniri ilave edebilirsiniz.
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