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YUMUSAK POGACA (AYDIN)

MALZEMELER,;

1 su bardag ilik sit

1 su bardag yogdurt

1 su barda@ yagd(yarim su bardag: eritilmis margarin,yarim su bardagi sivi yag)
1 yumurta(sarisi Ustline surllecek, aki da hamuru igin)

1 kliclk poset kuru maya

Aldig1 kadar un

1 yemek kasigdi tuz

1 tath kasigi seker

ici icin;cokelek yada peynir, maydanoz

YAPILISI;

Hamur yogurma kabina énce mayay bosaltin. Uzerine 1lik siitli koyun. Yogurdu, yagi, yumurta akini, tuzu, sekeri
ilave edin ve parmak uglarinizla biraz karigtirin. Aldigi kadar unla gok yumusgak bir hamur yogurun.

Hamuru mayalanmaya birakin. Yaklasik 30-40 dakikada hamur mayalanir. Iki misli olan hamurdan limon
blyUkliginde bezeler koparip elinizde agin ve peynirli igten koyun. Avucunuzda sekil verin. Yagl tepsiye dizin.
Tekrar tepside mayalandirin. Sonra tizerine yumurta sarisi siriin ve sicak firnda 180 derecede kizarincaya
pisirin. Firindan alinca biraz dinlendrip servis yapin.

ML® Carsi Pogacasi icin tiklayin
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