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YUMUSAK KURABIYE

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay bardagi zeytinyad
2 adet yutka

Icine:

1 adet sogan

1 kg. pazi

1 corba kasigi margarin
200 gr. beyaz peynir
Kirmizibiber

Yumurta, sit, zeytinyagi ve yogurdu girpin, firin tepsisinin her tarafina siriin. Yufkanin bir tanesini kenarlari
digarida kalacak bicimde tepsiye yerlestirin. Diger yufkayi pargalayip, yarisini yufkanin tzerine koyun. Uzerine
yumurtal karigimdan surdn. Igi i¢in, margarini eritin, klicik dogranmis soganla pazilari yagda kavurun. Peynir ve
kirmizibiberi ekleyin, yufkanin tizerine yayin. Kalan pargalanmig yufkalari da yerlegtirin, yumurtal karngimi sirdp,
sarkan yufkayi kapayin. Kalan karisimi da Gzerine siriin. Gérekotu serpin. Onceden isitiimig 190 derce firinda
40 dakika pisirin.
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