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YUMUSAK CIKOLATALI KEK

4 adet yumurta sarisi,

2 corba kasigi kaynar su,

1 su bardagindan az tozseker,

1 tutam tuz,

1,5 su bardagi dévilmis ceviz,

4 adet yumurta aki,

100 gram kiguk dogranmis ¢ikolata,
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Yumurta sarilarini bir kapta sicak su ile ¢irpip, kdpUrtin. Yavascga seker ve tuzu ilave edin. Gekilmis cevizi
ekleyin. Yumurta aklarini da ayri bir kapta girpip, gikolata pargalan ile beraber karigima ekleyin. Tepsiye yagli
kagit yayin. Onceden isitilmis 200 derecelik firinda 20 dakika pisirin. Ters gevirip istediginiz sekillerde kesin.
Servis yapin.

ML® Kagitta Cikolatali Kek icin tiklayin
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