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ICI YUMUSAK CIKOLATALI KEK

https://www.rational-online.com

125 g bitter kuvertur ¢ikolata
125 g tereyagi

3 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi

50 g pudra sekeri

75gun

1 bigak ucu kabartma tozu

Kuvertur ve tereyagini birlikte eritin, yumurtalari pudra sekeriyle ¢irpip erimis tereyagli gikolata karigimina
ekleyin.

Unu icine karistirin, yaglanmig kaliplara veya kaselere doldurun. Doldurulan porsiyon kekler sorunsuz bir sekilde
dondurulabilir ve SelfCookingCenter® lnitesinde iLevelControl ile "Yumurtali yemekler", "Tatl firnlama"
ayarinda pigirilebilir. Béylece ¢ikolatall kekin ortasi yumusak kalir.
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