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YUMUSAK BISKUVI

8-10 kisilik

1 adet yumurta

Yarim paket margarin

3 kahve fincani yogurt

3 kahve fincani tozseker

4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi targin

3 ¢orba kasigi kuru Gzim

3 ¢corba kagsigi dévilmis findik
Yarim su bardagi kuru kayisi
3 ¢orba kasiJi antepfistidi

Yumurtayi, margarini, yogurdu ve sekeri yuksek devirli mikserle 5 dakika ¢irpin. Unu, kabartma tozunu ve targini
ekleyip, elinizle yogurun. Malzemeler iyice 6zles-tikten sonra, kuru GzUmi ve dévilmas findiklar ekleyin. Bir
slire daha yogurun. Kuru kayisilari tavla zar blyukliginde dograyin. Firin tepsisinin UGzerine yagli kagit serin.
Hamurdan ceviz iriliginde pargalar koparin. Gok fazla dizeltmeye ¢aligmadan hamuru yagh kagidm dzerine
koyun. antepfistiyi ve kuru kayisilari bu sekilde hazirladiginiz biskivilerin Gzerine batirin. Onceden isitilmis 180
derece firinda Gzerleri ¢ok hafif pem-belesene dek pisirin. Servis yapin.
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