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YUMUSACIK ACMA

Hamuru igin:

1 su bardag ik sit
1 su bardagi su

1 su bardagi sivi yag
1 paket kuru maya
3 yemek kasigi seker
1 tath kasidi tuz
Aldigr kadar un
Uzeri icin:

Yumurta sarisi
Susam

Gorekotu

Hamur malzemeleri ile ele yapisan bir hamur elde edin. 1 saat kabarmasi igin bekledikten sonra bezelere ayirin.
Bezelerin her birini gubuk sekline getirip, bir ucunu sabit tutup diger ucunu déndirerek agma sekli verip uglarini
birlestirin. Tepsiye dizdikten sonra Gizerine yumurta sarisi strlip susam serpin.

180 derecede pigirin. Firindan aldiktan sonra tepsi boyundaki havlu pecgeteyi islatip lizerine serin. Pegete
kuruduktan sonra servis edin.
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