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YUMUSAK ACILI EKMEK

2 su bardagi un

1 paket maya

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi seker

50 gram margarin

1 adet sogan

4 adet kirmizi biber

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 avug susam

300 ml sut

Un, maya, tuz, seker, margarin ve sutl karistirip hamur elde edelim. 2 saat mayalayalim, daha sonra sodani ve
biberi dograyalim salga, susami karigtiralim. Mayalanmig hamurlari tepsiye dizelim Gizerine harci ekleyelim.
Onceden isitiimig firnda 170 derecede pigirelim.
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