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YUMURTASIZ YAYLA CORBASI

Yarim su bardagi piring
5 su bardadi et suyu
Yarim ¢orba kasigi un
10 corba kasig yogurt

1 cay kasigi kirmizibiber
3 ¢corba kasig margarin
2 cay kasigi nane

2 cay kasi§i tuz

Pirinci et suyunda haglayin. Un ve yogurdu ¢irpma teliyle karistirarak ekleyin. Tuzunu ayarlayin. Ocagin altini
kisip, 10 dakika pisirin ve ocaktan alin. Ayri bir yerde kirmizibiberi margarinde yakip, gorbanin Gzerine gezdirin.
Nane serpip, sicak olarak servis yapin.
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