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YUMURTASIZ KEK

Sivi Yag 1 cay bardagi

Su 1 gay bardagi

St 1 su bardagdi

Ceviz Igi 1 cay bardag, iri gekilmis
Un 2,5 su bardagi

Kabartma Tozu 1 paket
Vanilya 1 paket

SuperFresh Visne 1 su bardagi
Su 1 su bardagi

Toz Seker yarim su bardagi
Targin 1 gay bardagi

Kek i¢in ceviz digindaki tim malzemeyi mikserle ¢irpin.

Hamuru yaglanmis ve unlanmig kek kalibina dokdin.

175 dereceye ayarli firinda, 40-45 dakika pisirin.

Visneli sos igin; SuperFreshVisne'yi, toz sekeri, targini ve suyu sos tenceresine alin.
Kisik ateste 15 dakika pisirin. Sosunuz hazirdir.

Keki firndan alin, soguyunca Gzerine visneli sostan dokin.
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