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YUMURTASIZ KEK

1 su bardagi seker

1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yag
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Oda sicakligindaki sit ve sivi yagi ¢irpma kabina alin.

Sekeri de karigsima ilave edip eriyene kadar iyice ¢irpin.

Un, vanilya ve kabartma tozunu da eleyerek sivi malzemelere ekleyin.

Limon kabugu rendesini de ilave edip bir spatula yardimiyla iyice karigtirin.

Kek kalibini yaglayip unlayin.

Kek hamurunu kaliba aktarin.

Firni 180 dereceye ayarlayin, 1sininca keki firina verin.

35-40 dakika pisirdiginiz keke kirdan batirarak i¢inin kivamini kontrol edin.

Keki kaliptan ¢ikardiktan sonra servis etmeden dnce Uzerine pudra sekeri serpebilirsiniz.
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