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YUMURTANIN SATIN ALINMASINDA DIKKAT EDILECEK
NOKTALAR

Yumurta satin alinmasinda tazelige ¢ok dikkat etmek lazimdir. Yumurta kabudundaki deliklerden hava alarak
bozuldugu gibi, bayatlamasina da sebep olur. Yumurtanin taze olup olmadigini anlamak icin asagidaki islemleri
yapmak lazimdir.

1) Isikla Muayene: Yumurta isiga tutuldugu zaman parlak-sa taze, esmer, bulanik ve lekeli gériinliyorsa bayattir.
2) Sallamakla Muayene: Yumurta bayatladik¢a hava boslugu fazlalastigindan sallandikga ici hareket eder ve
ses gelir. Tazede bu hareket yoktur.

3) Tuzlu Suyla Muayene: Yumurta tuzlu suya atildiginda dibe ¢Okerse taze, ortada durursa biraz bayat, tste
¢ikarsa yumurta fazla bayattir.

4) Agirhigini Kontrol Etme: Taze yumurta agir, bayat yumurta hafiftir. Clink yumurta bayatladikca icindeki su
buharlagarak agirhigini kaybeder.
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