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YUMURTANIN SAKLANMASI

Yumurta; saman, kl, kum, kdmUr tozu, kepek gibi birgok seylerin icine gdmdilerek saklanirsa da en iyici kireci
sOndlrerek boza kivamina sokunuz. Bunu yumurtalarin her yanma surlp bitin nefes alacak deliklerini 6rtiniz.
Kire¢ kuruduktan sonra yumurta daha givenle saklanabilir.
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