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YUMURTA NASIL SAKLANIR?

Yumurtanin kabugundaki gézenekler, yumurtanin hava almasina ve bir siire sonra da bozulmasina sebep olur.
Bu sebeple, yumurtanin hava almayacak sekilde korunmasi lazimdir.

Gazete kagid, kil ve talagla saklama: Yumurtalar gazete k&gidina sarilarak veya kil, talag arasina konularak
basit sekilde kisa bir zaman i¢in saklanabilir. Bu maksatla tuz da kullanilabilir. Samanla da saklanabilir. Fakat
yumurtaya saman kokusu sineceginden tercih edilmemelidir.

Parafinle saklama: Parafin eritilir. Sonra, yumurtalar teker teker batirlir. Parafin donarak yumurtanin
g6zeneklerini kapar, yumurta bdylece uzun zaman saklanir.

Sogukta saklama: Yumurta 0,5 ile 1 derece i1sida 6-8 ay dayanabilir. Daha sodukta, bozulmadan uzun middet
kalabilir.
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