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YUMURTANIN SAKLANMASI

Yumurtanin taze olup olmadigim anlamak igin, 2 ¢orba kasigi tuzu 500 mi suda eritin ve yumurtalari bu suya
atin. Yumurta batarsa tazedir.

Yumurtalar raflara sivri ucu asagi gelecek sekilde yerlestiriimelidir.

Yumurta, kendi kartonu i¢inde buzdolabinda 5 haftaya kadar saklanabilir. Clink( yumurta, kabugu igine koku
gecirebilir. Bunun icin, acik olarak saklanmasi yerine, kapali olarak saklanmasi koku almasim engeller.
Yumurtanin sarisini buzdolabinda, igine 1-2 ¢orba kasidi siviyag koydudunuz adzi kapall plastik saklama kabi
icinde 4 guin saklayabilirsiniz. Yumurta beyazi da plastik saklama kaplan iginde 2-4 giin saklanabilir. Yumurta,
kati haglanmis olarak, kabuguyla buzdolabinda 8-10 giin saklanabilir.

Yumurta higbir zaman kabuklu olarak dondurulamaz. Ama kirilmig yumurta, yumurta beyazi veya sarisi, pigmig
yumurta sarilan dondurulabilir. IT Yumurta beyazi sikica kapadi bir saklama kabinda dondurulmalidir. Sadece
yumurta sarisini veya kirilmig yumurtayi dondurabilmek i¢in 1/8 cay kasigdi tuz veya 1 1/2 gay kasigi seker
katabilirsiniz.

Donmus yumurtayi ya buzdolabinda ya da soguk suyun altinda ¢dzebilirsiniz fakat hemen kullanmaniz
gerekKlidir.
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