YUMURTA PISIRME SURELERI
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Kayisi kivam igin: Kayisi kivam igin ise ayni adimlari uyguladiktan sonra 4-6 dakika arasi kaynattiktan sonra
¢ikarin. Yine pisirme islemini durdurmak igin soguk su ya da buzlu suyun igerisine koyun. Bu sekilde yine enfes
kivamli bir yumurta elde etmis olursunuz.

Kati yumurta icin: Cok kati yumurta seviyorsaniz 10, kayisi kivaminda hallice bir kati yumurta seviyorsaniz da 7
dakika pisirmek énemli. Ikisini ortasi i¢in ise tam 8 dakika pisirmek yeterli olacaktir.
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