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YUMURTA PISIRME SURELERI

Yumurta 12 dakikadan pazla pigiriimemelidir. Yiksek 1sida uzun sire kaynatilan yumurtanin sarisinin ylizeyinde
yesil bir renk olusur. Bunun nedeninin, bekleyen yumurtada yikselen pH etkisi ile proteinlerden olusan hidrojen
sUlfarin demirle birlesmesi sonucu oldugu saniimaktadir.

Yumusak yumurta igin 3-4 dakika, (cok yumusak 3 dakika)

Orta pismis yumurta igin 5-6 dakika,

Katiya yakin pismis kayisi yumurta igin 7-8 dakika,

Kati, gok pismis yumurta icin 8-10 dakika kaynatiimalidir. Bu sireler yumurta kaynamaya basladiktan sonra
tutulur.
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