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YUMURTAM SICAK

2 adet patlican

3 adet domates

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyag
4 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

Patlicanlarin kabuklarinin timd soyulur, kugbasi blyudkliginde dogranir. Tuzlu suda yarim saat bekletilir. Sudan
sikarak alinir. Sodan ¢ok ince kiyllir, tereyaginda pembelestirilir. Rendelenmis domates ve patlican eklenir.
Patlican yumusayana kadar pisirilir. Yumurtalar kirilir, tuzla ¢irpilir. Yemege eklenir ve karistirilir. Arzu edilen
kivamda pigirilir. Sicak sicak servis yapilir.
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