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YUMURTALI VE BEZELYELI PILAV

Kullanilacak malzeme: (dért Kisilik):

400 gram piring,

75 gram sadeyag,

4 bardak et suyu,

1 klicUk bas sogan,

2 yumurta,

80 gram rendelenmis kaser peyniri,

300 gram bezelye (taze bezelye yoksa kiigik bir kutu konserve bezelye kullanilabilir),
bir miktar zeytinyag.

Yapimi: Sadeyadin yarisini U¢ ¢corba kasigi zeytinyagiyla birlikte bir tencereye koyup atege oturtun. Sogani
rendeleyerek icine atin ve pembelesinceye kadar kavurun.

Sogan pembelesince yikanmis olan piringle birlikte bezelyeleri katin ve tahta kasikla karistirarak birka¢ dakika
kavurun. Sonra sicak et suyunu yavag yavasg igine dokin ve kagikla karigtirmaya, ara vermeyin. Pisme
slresince durmadan karigtirin. Piringler iyice yumusamadan yani tane taneyken tencereyi atesten indirin. Once
rendelenmig kager peyniri, sonra da yumurtalarin sarilarini teker teker katin ve yumurtalarin sarilarinin
pithtilasmama-si i¢in pilavi kuvvetlice karistirin. Servis tabagina bogaltin. Ustlini tereyadi dilimleriyle siisleyerek
servis yapin. Eger konserve bezelye kullanacaksaniz pilav orta isili ateste yari yariya pistikten sonra bezelyeleri
katin.
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