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YUMURTALI VE BAHARATLI EKMEK

8 dilim ekmek

2 yumurta

Yarim ¢ay kagigi karabiber

1 tutam zerdegal

Yarim ¢ay kasigi kirmizi toz biber
Tuz

Zeytinyag!

Yumurtalari derin ve genis bir karigtirma kasesinin igerisine kiriyoruz. Uzerine de karabiber, zerdegal, tuz ve
kirmizi toz biberi ilave ettikten sonra guizelce karigtiriyoruz.

Dizgln bir gekilde dilimlenen bayat ekmekleri yumurtali karigimin igine buluyoruz.

Kizartma tavasini ocagin tzerine aliyoruz ve igine yagi ekliyoruz. Yag yeteri kadar isindiktan sonra ekmekleri
tavaya diziyoruz.

Yakmadan arkali ve 6nlii sekilde kizartiyoruz. Sicak bir sekilde servis tabagina aliyoruz.
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