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YUMURTALI UN HELVASI

200 gr margarin

1 su bardagi un

1 su bardag seker
1,5 su bardagi su
1 yumurta

Tencereye margarini alip eritelim ardindan unu dékelim ve 2-3 dakika kavuralim. Atesten alip biraz sogutalim.
Simdi yumurtayr kavurdugumuz unun tizerine ekleyelim ve hizli bir sekilde karigtiralim. Tencereyi tekrar atese
alalim ve kavurma islemine devam edelim. Rengi agik kahve rengi oluncaya kadar kavuralim. Ote yandan 1,5 su
bardagi su kaynatalim ve sekeri suya doklp eriyene kadar karigtiralim. Simdi sekerli suyumuzu kavurdugumuz
unun Uzerine dékelim ve karigtiram. Kivami koyulasinca atesten alalim ve servis yapalim.
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