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YUMURTALI UN HELVASI

Yarim paket tereyadi

3 yumurta

2 yemek kasigi gam fistigi
1 su bardagi un

2 su bardagi sut

2 su bardagi seker

1 ¢cimdik tuz

1 paket vanilya

Oncelikle tereyag eritelim igine unu ve gam fistiklarini ilave edip orta ateste (un) kahve rengi olana kadar
kavurun (yaklasik 20 dakika) dider bir kapta yumurtalari ve sekeri ¢irpalim igine soguk sutl ve vanilyayi ileve
edip karistiralim. Kavrulan unun igine boca edelim ve ¢abuk ¢abuk karistiralim. iyice suyunu ¢ekecek..suyunu
cektikten sonra ocaktan alin istediginiz sekilleri verin servis tabagina alin servis edin.
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