—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YUMURTALI UN CORBASI

2000 gram et suyu (8 bardak)
150 gram tuzsuz domates salgasi
80 gram margarin (4 ¢corba kasigi)
80 gramun

175 gram st

750 gram domates (5 orta)

3 yumurta sarisi

Tuz

1 Bir tencereye, 4 silme ¢orba kasigi margarin ile bir buguk kahve fincani un koyarak, ¢ dakika kadar
kavurmali sonra et suyu, kabuk ve ¢ekirdekleri ¢ikariimig, kicUk dogranmis ve yagsiz pisirilerek pure haline
getirilmis 5 orta domates ya da bir buguk kahve fincani tuzsuz domates salgasi ile 1 tath kasigi da tuz ilave
ederek, tencerenin kapagini kapatmali ve gorbayi az ateste 25 - 30 dakika pigirmelidir.

2 Yarim saat sonra, bir kusaneye, 3 yumurta sarisi ile G¢ ¢eyrek bardak soguk sit koyarak, tel ya da c¢atalla 1
dakika dégmeli, sonra da bu yumurtal sttt kaynamakta olan ¢orbaya katarak iyice karistirdiktan sonra, gorba
tekrar kaynama kivamina gelinceye kadar 1 dakika daha ateste birakmali ve kdseye alarak istenirse Ustine 50
kizarmig kuiglk ekmekle servis yapmalidir.
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