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YUMURTALI TOST

https://www.cumhuriyet.com.tr

8 dilim tost ekmegi

150 gram kasgar peyniri

80 gram sucuk (16 ince dilim)
4 adet yumurta

1/2 cay bardag sut

1 cay kasigi tuz

1 cay kasidi toz tath biber

1/3 cay bardagi sivi yag (50 ml)

Tost ekmeklerinin yarisinin Gzerine bir kat kagar dilimi koyup tzerine ¢ok ince kestiginiz sucuk dilimlerinden
4&apos;er adet yerlestirin.

Uzerine bir kat daha kagar peyniri ilave edip tost ekmegiyle kapatin.

Kare tost ekmeklerin ortadan ikiye ¢caprazlama keserek tiggen tostlar elde edin.

Yumurtalar sit, tuz ve toz tath biberle birlikte ¢irpin.

Tostlar yumurtali karisima glizelce bulayin.

1-2 kez gevirin ki her yénu karigimi iyice ¢eksin.

Sivi yagi tavaya alip i1sitin, tostlari tavaya alin.

Yaklasik 2-3 dakikaya alt kismi kizarinca gevirin, Uzerlerinden hafifle bastirarak 2 dakika kadar da bu sekilde
tavada pigirin.

Kasgar peyniri iyice eridiginde hazir demektir.

Tdm tostlar icin ayni pisirme asamasini tekrar edin ve sicakken servis edin.
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