
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YUMURTALI TOST

6 Yumurtayı kırın
Bir tutam tuz, bir tutam kara biber ve 6 çorba kaşığı süt ekleyin
Kabın içerisine eklediğiniz malzemeleri çırpmaya başlayın.
Tost makinenizi hafifçe yağlayın.
Ekmekleri hazırladığınız harca bulayarak tost makinesine yerleştirin.
Ekmek dilimlerinizin üzerine rendelediğiniz kaşarı güzelce yayın.
Dilediğniz kadar maydanozu dilimledikten sonra, kaşarların üzerine ekleyin.
Son kata da arzu ederseniz pastırma, salam veya jambonu ekledikten sonra yumurtaya buladığınız ekmek
dilimleri ile tostunuzu kapatın.
Yumurtalı ekmekleriniz tost makinenizde 8-9 dakika piştikten sonra servise hazır!
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