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YUMURTALI TIRIT CORBASI

Yarim ekmek

5 kepge et suyu

100 gram kasar peyniri
150 gram tereyagi

50 gram gravyer peyniri
3 yumurta

Firindan aldiginiz yarnm ekmegi dilimleyip bir tepsiye koyunuz. Uzerine icecek kadar bolca et suyu dokiip, bes
dakika kadar birakiniz. Ekmek, suyu iyice igince, rendelediginiz kager peynirini, tuzsuz tereyagi ile karigtirip,
ekmek dilimlerinin Usttine bigak sirti biciminde birer birer koyunuz. Uzerlerine yumurtanin beyazi ile gravyer
peynirini ekiniz. Yumurtanin sarisi Gzerine de bir miktar biber ekerek, bunun zerine ilave ediniz. Tepsinin
Uzerine, kapak ortup, hafif ateste yumurtasi pisene kadar tutunuz. Daha sonra servis yapabilirsiniz.
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