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YUMURTALI TELKADAYIF

250 gr. telkadayifi

1 cay kasigi baking powder

3 yumurta

1 cay bardagi siviyag

1,5 su bardagi st

3 su bardagi seker

1 su bardagi tuzsuz beyaz peynir rendesi

Yumurtayi genisge bir kaba koyup aki sariya karigacak kadar ¢arpiniz. Sit, yag, kadayif, kabartma tozu ve
peynir rendesi ilave edip karistiriniz.

Yaglanmis firin tepsisine ddseyip orta hararetli firinda agik pembe renkte pisiriniz. Soguyunca hazirlanan orta
kivamdaki kaynar surubu tzerine dokerek 2-3 saat bekletiniz. Dilimleyerek tatli tabaklarina aliniz.
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