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YUMURTALI TELKADAYIF

Tugrul Savkay

500 gr. telkadayif

3 adet yumurta

Tuz

Surubu igin:

500 ml. s(t (2 su bardag)

500 gr. tozseker (2 su bardagi)

Firninizi 180°C’ye getirip, 1sitin. Yaglanmg bir firin tepsisine kadayifi 6zenlice, esit yayarak déseyin. Bir kapta
yumurtalari tuz ile ¢irpip kadayifin Gzerine gezdirin. Tepsiyi sicak firina strtp kadayifi Uzeri kizarincaya kadar
yaklasik 30 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin.

Sekeri sUt ile tencereye koyup, seker eriyinceye kadar karigtirarak bir surup hazirlayin. Soguyan kadayifin
Uzerine sicak surubu gezdirin. Kadayifi surubunu gekinceye kadar bekletip, keserek servis yapin.
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