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YUMURTALI TAZE FASULYE

250 gram taze fasulye
1 adet sogan

4 Adet yumurta

50 gram tereyag!
Kirmizi biber,

tuz,

karabiber

Bir tencereye su koyup kaynamaya birakin. Su kaynayinca ayikladiginiz ve ikiye béldigindz fasulyeleri suya
atin haglayin. Fasulyeler yumusayinca atesten alip, stizin. Sodani kiicik ki¢ik dograyin. )

Ayri bir kapta yumurta, tiz ve kirmizi biberi ¢irpin. Teflon bir tavaya tereyadini koyun ve eritin. Igine soganlar
ekleyin ve cevirin. Soganlar pembelegsmeye baglayinca hagladiginiz taze fasulyeleri ekleyin.

Birka¢ dakika sonra ¢irpiimrs yumurtalari ilave edin. Uzerine kirmizi biber, tuz ve karabiber ekleyin. Tencerenin
kapagini, kapatip pismeye birakin.
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